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Herzlich willkommen
m

Wir, Lee und Phuc, die Inhaber und
leidenschaftlichen Kéche, haben es uns
zum Ziel gesetzt, Ihnen das Beste aus
der nord- und sidostasiatischen Kiiche

direkt nach Deutschland zu bringen.
Bei uns erwartet Sie eine harmonische
Mischung aus authentischen, herzhaf-

ten und wiirzigen Gerichten der sid-
ostasiatischen Kiche, gepaart mit pu-
ristischem japanischen Yoshoku-Sushi
und -Speisen.

Besonderen Wert legen wir auf die
Verwendung regionaler Produkte, die
unsere asiatischen Spezialitaten auf
einzigartige Weise ergdnzen. Lassen
Sie sich von unserer sorgfdltig aus-
gewdhlten Weinselektion inspirieren
oder genieflRen Sie eines unserer exo-

tischen Getrdnke und Cocktails an

unserer stilvollen Bar.

Entdecken Sie bei uns die kulinari-
schen Schdtze Asiens und erweitern
Sie Ihren Geschmackshorizont bis in
die Ferne Sidostasiens. Wir freuen
uns darauf, Sie bei uns willkommen zu
heiRen!






VORSPEISEN

1. SEAFOOD SOuUP B©PWN 10,00€
Riesengarnelen, Lachs, Muscheln King prawns, Lachs, Muscheln
2. MISO SUPPE ©°°F 4,90€
Japanische Misosuppe, Seidentofu, Seetang und
Lauchzwiebeln

3. MISO SAKE B8°°F 5,90€

Japanische Misosuppe, blanchierter Lachs, Seetang und

Lauchzwiebeln

4. TOM KHA GAI ©¢K
Wirzige thaildndische Tom Kha Suppe, frisches Gemise,
Kokosmilch, Zitronengras, Chili, Limetten, Koriander,

wahlbar mit:

a. Gebackenem Tofu F 4,50€
b. Blanchiertem Hihnerfilet 5,50€
c. Blanchierten GroRRgarnelen B° 6,50€

5. MANGO MIX PEFK
Frische Mangostreifen mit Koriander, Minze, Karotten,

Chili, Erdnissen, Limetten, Chili-Dressing:

a. Tofu F 8,00€
b. Hihnerfleisch 9,50€
c. Garnelen B 13,50€

6) PAPAYA SALAT PEFGK

Griner Papaya Salat traditionell angerichtet mit fri-

scher

Minze, Koriander, Daikon Kresse & gerdsteten Erdnissen
in einer pikanten Sesam-01-Chili-Zitronen-Vinaigrette.
wahlweise mit

a) Tofu F 8,50 €

b) Hahnchenfleisch 10,50 €

c) Garnelen B 14,50 €



VORSPEISEN

A F G K

7. HACAO (5 Stk)

Gedampfte asiatische Teigtaschen,

Teriyaki-Sauce:

serviert mit dunkler

a. Tofu (vegetarisch) 5,50 €
b. Garnelen B8° 6,50 €
8) EDAMAME F 6,50 €
Grine japanische Bohnen, mit Meersalz geddmpft

9) SOMMERROLLE mit Erdnusssauce A BCEFK

a) gebackene Tofu Sticke F 5,50 €
b) Blanchiertes Hiuhnerfilet 6,50 €
c) Blanchiertes GroRgarnelen B 7,50 €
10) FRUHLINGSROLLE (hausgemacht) ACEFK (4 STK.)

Gebratene Reispapierrollen mit SuUR-Sauer,

Krautersalat

a) Gemise, Shitake, Krduter Tofu 5,90 €
b) Huhn, Gemise, Shitake, Krauter 6,90 €
11) GYOZA A F K (5 Stk.)

Japanische gebratene Teigtaschen mit Unagi Sauce,
gefudllt mit

a) Gemise 5,90 €
b) Hahnchenfleisch 5,90 €
12) EBI TEMPURA ABCFGK (3 Stk.) 5,90 €

Knusprige GroRgarnelen

mit Unagi SoRe und Aioli

in einem Tempura Mantel

SoRe



VORSPEISEN

13) WAKAME F X g 6,00 €

Eingelegter Seetangsalat mit Sesam-Dressing

14) LACHS-TATAR #2CDPFGK 12,00 €

Frisch geschnittener Lachs mit hausgemachter Guacamole,

Schnittlauch, Koriander, Sesamdl, Kresse, Kaviar Creme

15) TUNA TATAR #2CPDFGK 13,50 €

Frisch geschnittener Thunfisch mit Guacamole, Schnitt-

lauch, Koriander, Sesamd6l, Kresse, Kaviar Creme

16. GRILLED SCALLOPS ACFEGKN 15,00 €

Gegrillte Jakobsmuscheln mit Knoblauch

19. GRILLED OCTOPUS ACFGKHN 15,00€

Gegrillter Oktopus mit Knoblauch

18. GEMISCHTE VORSPEISEN PLATTE ABCFKE

Ein Variation aus unserem Vorspeisen: Sommerrolle,

Frihlingsrolle, Ebi Tempura, Hakau

an

2 Personen 19,90

jede weitere Person 6,50 €

19. MINCHIJO PLATTE (fir 2 Personen) ABCFKE 25,00 €

Frihlingsrolle, Ebi Tempura, Gyoza, Edamame,

Sommerrollen, HahnchenspielRe
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Yoshoku ((¥Bwestliches Essen) bezeichnet japanisierte For-
men urspringlich westlicher, hauptsdchlich europdischer Ge-
richte, die im Zuge der Offnung Japans wdhrend der Meiji-
Restoration (in etwa ab 1880) 1in Japan FuR fassen konnten.
Frihere europdische Einflisse, wie das durch die Portugie-

sen Mitte des 17. Jahrhunderts in Japan verbreitete Tempura
wird allerdings nicht zu Yoshoku gerechnet.




FAUPTSPEISE

A CEFK

20. SHABBY CHICK

BBQ Hahnchenbrustfilet in

frischem Gemiise serviert.

A CEFK

21. SALMON YAKI

Gegrillter Lachs in Unagi

frischem Gemiise serviert.

A CDEFK

22. TUNA OSAKA

Gegrillter Thunfisch

frischem Gemiise serviert.

A CEFK

23. SMOKY DUCK
Gerducherte und gegrillte
Sauce auf frischem Gemise

Pommes

A CEFK

24. RIB EYE STEAK

Gegrilltes Rib-Eye-Steak mit frischen Gemiise serviert.

Mit BBQ Sauce,

ABCDETFGH

25. VITAMIN SEA

Gegrilltes Seafood

Jacobsmuschel) mit Teriyaki-,

und frischem Gemise.

in Unagi

Sesamreis oder

(Garnelen,

Sesamreis oder

19,90 €

Unagi SoRe, auf

Mit Sesamreis oder Pommes
21,90 €

Sauce auf

Mit Sesamreis oder Pommes
24,90 €

Sauce auf

Mit Sesamreis oder Pommes

23,90 €

Barbarie-Entenbrust

serviert.

28,90 €

Pommes

29.90 €
Lachs, Thunfisch,
Unagi-, Aioli Sofke,

Pommes

in Unagi

Mit Sesamreis oder



HAUPTSPEISE

26. GEBRATENE RAMEN NUDELN ODER UDON NUDELN Al CFK
mit Ingwer, Teriyaki Reduktion, Gemise, Edamame, Lauch,

Zwiebeln. Wahlweise mit

a) Vegetarisch (Tofu) F 15,50 €
b) Gegrillter Hahnchenbrust At CDEFK 18,50 €
c) Gegrilltem Thunfisch At CDPEFK 24,90 €
d) Gegrilltem Lachs At CEFK 21,90 €
e) Barbarie Barbarie At CFX 23,50 €

27. GEBRATENE REISBANDNUDEL (PHO) At cpDK
Gebratene vietnamesische Pho Nudeln mit frischem Gemise.

Wahlweise mit

a) Tofu CEFK 15,50 €
b) Gegrillt Hadhnchenbrust ¢EFK 18,50 €
c) Rindfleisch ¢PEFK 19,90 €
d) Blacktiger Garnele B CEFK 22,50 €
e) A1l in (Origina) BCDEFK 29,90 €

28. PAD THAI At CDEK
Gebratene Thailandische Reisbandnudeln, Lauch, SiBRsaure SoRe,
Tamarinden SoRe, Erdniisse, Limette, Koriander und Ei.

Wahlweise mit

a) Tofu CEFK 15,50 €
b) Gegrillt Hahnchenbrust ¢EFX 18,50 €
c) Rindfleisch CPEFK 19,90 €
d) Blacktiger Garnele 8 CEFK 22,50 €
e) A1l in (Origina) BCDEFK 29,90 €

30. PHO SOUP

Traditionelle Vietnamesische Suppe mit Reisbandnudeln in einer
kraftigen Rinder Brihe. Unsere Pho Brihe wird taglich frisch
angesetzt, fiur 24 Stunden gekocht und anschlieRend mit fri-
schen Frihlingszwiebeln und Koriander, Minze und weiRem Pfef-
fer verfeinert. Wahlweise mit

a) Tofu F 15,90 €

b) Hahnchenbrustfilet 17,90 €

c) Rindfleisch 19,90 €



“HAUPTSPEISE

31. ROTES CURRY BPOoK
Thai Curry mit Gemiuse, Wildkrdutersalat und einer Zutat nach Wahl

in Curry Kokos SoRe. Serviert mit Sesamreis. Wahlweise mit

a) Tofu FX 15,90 €
b) Gegrilltem Hahnchen 18,90 €
c) Gegrilltem Lachs BPoK 22,90 €
d) Black Tiger Garnelen PBX 22,90 €
e) Gegrilltem Barbarie Ente X 23,90 €

32. BUN NEM / HAPPY ROLLS (Lau-warm) EX
Vietnamesische Frihlingsrollen auf Reisnudelbett Krdutersalat,

garniert mit Shiso Blattern. Dazu siR-sauer Dressing.

a) Vegane Fillung - Gemise, Shitake, Krdauter 16,90 €

b) Fleischfiillung - Huhn,Gemiise, Krduter 17,90 €

33. BUN BOWL (Lau-warm) P EFK

Vietnamesische Reisnudel Schale mit Wok-geschwenktem Rindfleisch
oder Tofu-Wirfel in Zitronengrasmarinade, Gurken, Krdutersalat,
garniert mit Shiso Blattern, Erdniisse.

Dazu Limetten Chili Dressing

a) Tofuwlrfel F 16,90 €

b) Rindfleischspitzen 19,90 €

34. SATE BOWL E©¢K

Indonesischer Saté-Curry mit Erdnusscreme, Kokosmilch, Gemiise.
Serviert mit Krdutersalat, Sesamreis. Von pikant, scharf bis sehr
scharf wdhlbar.

a) Tofu F 15,90 €

b) Hahnchenfilet 18,90 €

c) Lachs ?® 22,90 €

d) Barbarie-Entenfilet 23,90 €







USHI
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(,gerollte Sushi®“) sind die bekannteste Form von Sushi. Sie

werden mit einer Bambusmatte von Hand gerollt - dabei kann
das Algenblatt (Nori) sowohl auRen (Hoso-Maki, Futo-Maki) als

auch innen (Ura-Maki) sein. Gefillt werden Maki mit gesduertem

Reis, rohem Fisch und Gemiise.

M1. SAKE ° 5,00 €

Label Rouge Lachsfilet

M2. SAKE AVOCADO ° 5,90 €

Lachs und Avocado

M3. SAKE NEGI ° 5,90 €
Lachs, Chili, Schnittlauch

M4. TEKKA P8 6,50 €

Yellow Thunfischfilet

M5. TEKKA NEGI °B 6,50 €

Thunfisch, Chili, Schnittlauch

M6. EBI ° 6,00 €

Garnelen, Avocado

M7. CALIFORNIA ° 5,50 €

Surimi, Avocado

M8. MUTSU ° 5,90 €

Butterfisch

M9. MUTSU NEGI ° 5,90 €

Butterfisch, Chili, Schnittlauch

M10. UNAGI P K 6,50 €

Aal, Sesam

M11. KAPPA ¥ g 5,00 €

Gurke, Sesam

M12. AVOCADO X g 5,50 €

Avocado, Sesam



USHI

MAK] er, <582

M13. OSHINKO g 5,00 €

Eingelegter Rettich

M14. NEKIRO X G 5,00 €

Mango Sesam

M15. INARI F G 5,50 €

Japanische Tofutasche

FUTOMAK! (6T @

F1. FUTO VEGGIE ¢© .g 9,50 €

Avocado, Gurke, Paprika, Frischkdse

F2. FUTO OSAKA © .g 9,50 €

Rettich, Avocado, Gurke, Frischkase

F3. MINCHIJO FUTOQ ¢PFGK 9,50 €
Lachs, Avocado, Gurke, Frischkdse, Aioli SoRe

und Unagi SoRe

F4. EBI TEMPURA FUTO ¢PFGCK 9,50 €
Ebi Tempura, Mango, Avocado, Schnittlauch, Chili

Wasabi Aioli SoRe und Unagi SoRe

F5. SAKE TEMPURA FUTO ¢PFGK 9,50 €

Gegrillter Lachs Bauch, Avocado, Frischkdse, Gurke,

Gelber Rettich, Wasabi Aioli SoRe und Unagi SoRe
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N1. SAKE B 5,70

Label Rouge Lachs filet

N2. MAGURO °® 5,90

Yellow Thunfischfilet

N3. ALBINO ° 5,50

Butterfisch

N4. UNAGI B 6,50

Gegrillter Japaal, Sesam, Unagi SoRe

N5. EBI B 5,80

Geddmpfte Black Tiger Garnele

N6. HOTATEGAI B 6,90

Rohe Jakobsmuschel

N7. AVOCADO é’ 4,90
N7. GRUNER SPARGEL é; 4,90
N9. INARI F é’ 5,50

Japanische Tofutasche

ABURI NIGIRI sy 3g#

N10. SAKE ¢° 7,90
Flambiertes Lachsfilet mit Rucola, Mayonnaise,

Kaviar Creme auf schwarzem Klebreis

N11. MAGURO ¢° 7,90
Flambiertes Thunfisch mit Rucola, Mayonnaise,

Kaviar Creme auf schwarzem Klebreis

N12. DRAGON &BcF 7,90
Flambiertes Black Tiger, Garnelen mit Rucola,

Mayonnaise, Triffel Creme auf schwarzem Klebreis



USHI

ABURI NIGIRI 4z#

N13. HOTATEGAI ¢V 7,90 €

Flambiertes Jakobsmuschel, Mayonnaise,

Chilipaste auf schwarzem Klebreis

N14. ALBINOQ ¢° 7,90 €
Flambiertes Butterfisch mit Rucola, Mayonnaise

Chilipaste auf schwarzem Klebreis

SASHIMI

Sashimi sind rohe Filets, meistens von Fisch oder Meeresfrich-
ten, die in unterschiedliche Formen und Dicken geschnitten

werden und mit Sojasauce, Wasabi und dekorativen kleinen Bei -
lagen zusammen verspeist werden. FlUr gutes Sashimi sind insbe-
sondere hochwertiger, frischer Fisch unerldsslich ebenso auch

handwerkliches Kdnnen und Erfahrung des Kochs.

S1. LACHS SASHIMI (8 STK) ° 19,90 €

Label Rouge Lachsfilet

S2. THUNFISCH (8 STK) ° 23,90 €

Yellow Thunfisch Filet

S3. SAMA (8 STK.) ° 21,90 €

Label Rouge Lachs und Yellow Thunfisch Filet

S4. NORDIC WATER (12 STK.) AtcDN1e 26,90 €
Label Rouge Lachsfilet, You Thunfisch Filet,

Butterfisch, GroPgarnelen, Hotategai, Surimi

ZUSATZSTOFFE UND ALLERGIEKARTE:

A. Glutenhaltiges Getreide / A1. Weizen / A2. Roggen / A3. Hafer /

B. Krebstiere / C. Eier / D. Fische / E. Erdnlsse / F. Sojabohnen /

G. Milch / H. Schalenfrichte / H1. Mandeln / H2. Haselniisse /

J. Senf/ K. Sesamsamen / M. Lupinen / N. Weichtiere

1. Farbstoffe / 2. Konservierungsstoffe / 3. Antioxidationsmittel /

4. Geschmacksverstdrker / 5. SuBungsmittel / 6. Azofarbstoffer /

7. Koffein / 8. Chininhaltig / 9. Taurin / 10. Krebsfleischimitat ,Gvegetar!sch



USHI

INSIDE OUT s stk

I01. ALASKA P6&X 9,90

Lachs, Avocado, Sesam, Fischrogen und Frischkdse

I02. MAGURO P &KX 9,90

Yellow Thunfisch Filet, Gurke, Sesam und Frischkase

I03. EBI BbP¢ek 9,90
GroRe geddmpfte Garnelen, Avocado, Sesam, Lauch

und Aioli SofRe

I04. CALIFORNIA #2¢cKu1e 9,90

Surimi, Avocado, Sesam, Fischrogen und Frischkase

I05. UNAGI P &KX 10,90

Aal mit Gurke, Sesam und Frischkadse

I06. TORI PDP¢&K 9,90
Gegrilltes Hahnchenfleisch, Gurke, Sesam

und Frischkdse, Unagi SofRe

I07. RUCOLA KAPPA ¢« é’ 8,90

Rucola und Kappa Frischkdse, Sesam

I08. AVOCADO FRISCHKASE ¢ KX G 8,90

Avocado Frischkase, Sesam

I09. PAGODA F &KX é’ 9,90
Tofu, Avocado, Lauch, Sesam, Aioli SoRe,

Teriyaki SoRe

I010. VEGGIE °¢K é’ 8,90

Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam




USHI

MINCHIJO SPECIAL ROLL s stxy

Mit schwarzem Reis oder weiRem Sushi Reis. Seviert mit

<&

UganisoRe, Aioli und Seetangsalat.

SP1. SUMMERLOVE CF¢&X é; 17,90 €
Tofutasche, Paprika, Schnittlauch, Koriander, Aioli Sofe,

Frischkdase, umwickelt mit Avocado

SP2. MINCHIJO SPECIAL ¢F¢&k é; 17,90 €
Gurke, Gelber Rettich, Avocado, Frischkadse, Sesam,

Umwickelt mit japanischer Tofu-Tasche

SP3. RAINBOW CF¢K1e 19,90 €
Surimi, Gurke, Frischkdse, Avocado, Sesam, umwickelt mit Regenbo-

gen aus Lachs, Thunfisch und Butterfisch

SP4. HAWAI ¢P°FeGKi1e 19,90 €
Surimi, Garnelen, Mango, Frischkdse, Gurke, umhillt

mit flambiert Lachs, Aioli SoRe

SP5. SALMON ON FIRE B8CDPFGK 19,90 €
Ebi Tempura Garnele, Mango, Gurke, Frischkadse,

umhillt flambiertem Lachs und Aioli SolRe

SP6. DRAGON ABCDFGK 19,90 €
Tempura Garnele, Avocado, Chili Paste, Frischkase,

Umhillt mit gegrilltem Unagi Filet, UganisoBe

SP7. SURF UND TURF ABCDFGK 19,90 €
Tempura Garnele, griner Spargel, Schnittlauch, ummantelt mit

Roastbeef, Triffel Creme und UganisoRe



USHI
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MINCHIJO SPECIAL ROLL s stk o
Mit schwarzem Reis oder weiRem Sushi Reis. Seviert mit
UganisoRe, Aioli und Seetangsalat.
SP8. SPECIAL MINCHIJO ROLL ¢©oF6ekN 19,90 €

Gegrillter Lachsbauch mit Frischkase, Rucola, Gurke,
Mango,unwickelt mit flambiertem Jakobsmuscheln, Mayon-

naise, Chili Paste

SP9. THUNAMON cpoFeGKk 19,90 €
Thunfisch, Gurke, Koriander, Avocado,Kaviar Creme,

umwickelt mit flambiertem Thunfisch

SP11. GRILL LACHS BAUCH ¢pPFck 19,90 €
Gegrillter Lachsbauch, Ruccola, gelber Rettich,

Frischkdase, umhillt mit flambiertem Lachs

SP12. SAKURA ¢pPFck 19,90 €

Lachs, Gurke, Kirbis, Frischkdse, umhillt mit

flambiertem Lachs, Unagi- und Aioli Sofke




USHI

MINCHIJO CRUNCHY ROLLS (6 stk

Knusprige und warme Sushi-Rollen. Seviert mit UnagisoRe und Aioli.

Cl. BUDDHA ROLL AcFecx é’ 9,90 €

Gurke, Avocado, Paprika, Tofu und Frischkdse

C2. VEGGIE ROLL Ack é’ 9,90 €

Avocado, Griner Spagel, Gurke und Frischkase

C3. HOKKAIDO ROLL ~c« 6; 9,90 €

Avocado, Rucola, Rettich, Gurke, Frischkase

C4. TORONTO ROLL ABCFGK 9.90 €

Lachs, Avocado, Gurke und Frischkase

C5. FUJI ROLL ABCcFGK 11,90 €

Ebi Tempura, Avocado, Mango, Lauch, Chili

C6. ORCHIDEE ROLL #ABCFGK 11,90 €

Krebsfleisch mit Avocado, Gurke, Lauch

C7. CHICAGO ROLL ABcFexie 12,90 €

Surimi, Lachs, Unagi Filet, Gurke und Frischkase

C8. NINA ROLL AcFex 11,90 €

Thunfisch, Gurke, Lauch, Frischkase, Chili

C9. TORI ROLL AcFexk 10,90 €

Hahnchen Fleisch, Gurke, Avocado, Frischkadse



MENU

SM1. VEGETARISCH F K‘g

Vorspeise Miso Suppe
6x Maki Gurke & 6x Maki Avocado, 2x Nigiri Inari,

8x I0 Pagoda

SM2. SAKE PBFKN

Vorspeise Miso Suppe
2x Nigiri Lachs, 6x Maki Lachs, 8x IO Alaska

3x Sashimi Lachs

SM3. MAGURO P B F KN
Vorspeise 1 Miso Suppe
2x Nigiri Thunfisch, 6x Maguro maki, 8x IO Maguro,

3x Sashimi Maguro

SM4. SUMOQ P° B F KN

Vorspeise 1 Miso Suppe

2x Nigiri Lachs, 2x Nigiri Maguro, 6x Maki Thunfisch

8x I0 Alaska,




SM5. LACHS VEGAS P8 F KN
Vorspeise 1 Miso Suppe
6x Crunchy Toronto, 6x Maki Lachs, 2x Nigiri Lachs

4x Special Roll Salmon on fire

SM6. MENU FUR 2 PERSON

Vorspeise 2 Miso Suppe

3x Sashimi Lachs, 3x Sashimi Thunfisch, 2x Nigiri Lachs
2 Nigiri Thunfisch, 2x GroRe Ebi Tempura,

18x Maki (Lachs, Thunfisch, Gurke), 8x Special Roll SP11

5 Stk Crunchy Toronto

SM7. MENU FUR 3 PERSON ABDFGEB

Vorspeise: Edamame, 5x Gyoza, Ebi Tempura

24x Maki (Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurke),

3x Sashimi Lachs, 3x Sashimi Thunfisch,

2x Nigiri Thunfisch, 2x Nigiri Lachs, 2x Nigiri Ebi,

16 Stk. Special Roll: SP5, SP12, 6x Crunchy Toronto

SM8. PARTY MENU FUR 4 PERSON A8DF¢cs8J 125,90 €

Vorspeise: Edamame, 5x Gyoza, Ebi Tempura

Ix Lachstatar, 8x Sashimi Lachs und Thunfisch,

24x Maki (Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurken)

8x Nigiri Lachs, Thunfisch, Garnelen, Butterfisch,
8x I0. Alaska,

16x Special Rolls; SP1, SP12




DESSERT

MENU

MOCHI EIS CREME G,g 8,90 €

Reiskuchen, gefilllt mit verschiedenen Eissorten.

MOELLEUX CHOCOLAT 26; 8,90 €
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Mangopilree und frischen
Friachten

SESAM BALLCHEN *2 (@ 8,90 €

Knusprige Sesambdallchen mit Vanille FlUllung

ZUSATZSTOFFE UND ALLERGIEKARTE:

A. Glutenhaltiges Getreide / A1. Weizen / A2. Roggen / A3. Hafer /

B. Krebstiere / C. Eier / D. Fische / E. Erdnlsse / F. Sojabohnen /

G. Milch / H. Schalenfrichte / H1. Mandeln / H2. Haselnusse /

J. Senf / K. Sesamsamen / M. Lupinen / N. Weichtiere

1. Farbstoffe / 2. Konservierungsstoffe / 3. Antioxidationsmittel /

4. Geschmacksverstédrker / 5. SiBungsmittel / 6. Azofarbstoffer /

7. Koffein / 8. Chininhaltig / 9. Taurin / Hl/Oebsﬁe&chﬂnﬁat/é’vegeMrmch



SOFTDRINKS

WASSER
E1l Puro Feinperlig

E1l Puro Still

SAFTE UND SCHORLE
Orangensaft
Apfelsaft

Litschi Nektar
Maracuja Nektar
Mango Nektar

Ananas Nektar

Cranberry

GETRANKE

0,25L
3,00€

3,00€

WARME GETRANKE

KAFFEE

Espresso

Double Espresso
Cappucino
Kaffee Crema

Latte Macchiato

Tasse
2,90¢€
3,90¢€
3,90¢€
3,30€

4,50€

0,75L
6,90€

6,90€

Coca Cola ' 2%

Coca Cola Zero ! 2 5

Coca Cola Light t 2
Fanta ! %
Sprite 1?2

Mezzo Mix ! 2

SCHWEPPES
Tonic 1! 2. 8.

Ginger Ale ' 2 &

==

Matcha Latte
Ingwer Tee
Jasmintee
Griner Tee

Pfefferminz & Honig

0,33L

3,00€

3,00€

3,00€

3,20¢€

3,00¢€

3,20¢€

3,00€

3,00€

Tasse
5,50€
3,90¢€
3,50¢€
3,50€

3,50€



GETRANKE

BIER

0,33L 0,5L
WARSTEINER 3,50€ 5,50€
Pilsener vom Fass
Alkoholfrei F1. 3,20€ -
OBERBRAU 3,60€ 5,60€
Helles Bier vom Fass
KONIG LUDWIG WEISSBIER 3,70€ 5,70€

Naturtrib vom Fass

KONIG LUDWIG WEISSBIER 5,70€

Dunkel | Kristall | Alkoholfrei
RADLER 3,50€ 5,50€
mit oder ohne Alkohol

SPRITZ 0,21
APEROL SPRITZ 3 8 8,90€

Aperol mit Yuzu, Prosecco, Orange,

Tafelwasser

HUGO 3- & 8,90€
Hollunder, Limetten, Prosecco,
Minze

LILET BERRY 3: 8,90¢€
Lilet, Berry Tonic, Prosecco,
Minze, Beeren

MINCHIJO SPRITZ 3. 8,90€

Hollunder, Prosecco, Lycheesaft,

Grenadine

MINCHIJO GOLD SPECIAL 8,40€
Vermut, Vodka, Lime, Schweppes

White Peach

MINCHIJO PASSION 8,90¢€
Campari, Prosecco, Mango, Maracuja,
Lime

CAMPARI SODA / 0O RANGE 8,90€

LIMONADE 0,41

NUOC CHANH DA 6,90
Brauner Zucker, Limetten,

stilles Wasser

JAPAN ICE TEA F 6,90
Ingwer, Limetten,
hausgemachter Eistee

VIET ICE TEA 6,90

Brauner Zucker, Limetten,

hausgemachter Eistee

MINCHIJO LIMONADE 6,90
Hausgemachte Limonade,
wahlweise mit:

- Ingwer - Hollunder -

Mango - Pfirsich - Maracuja -
Erdbeere - Lychee



GETRANKE

COCKTAILS 0,41

SAMURAI SOUR 10,00
Japan Whiskey, Limetten,
Zucker-sirup

THAILADA 8,90

White Rum, Sahne, Ananas, Minze,

Kokos-Sirup, Orange

COCONUT KISS 8,90
Sahne, Ananas, Orangensaft,

Grenadine, Kokos-Sirup

MINCHIJO LOVE 8,90
Sahne, Ananas-, Orangensaft,

Erdbeere, Kokos-Sirup, Grenadine

FRUIT PUNCH 8,90

Ananas-, Orangen-, Maracujasaft,

Limetten, Grenadine

SPRITS/LIKOR

FERNET BRANCA

Kréduterlikor aus Italien

JACK DANIEL

Bourbon Whiskey

NIKKA

Japanischer Whisky
HENNESSY Cognac

MEKHONG
Thai Rum, Mildes, stBes und

frisches Geschmacksprofil

ROKU

Gin aus Japan

ABSOLUT WODKA

Wodka aus Schweden

4CL

7,00€

7,00®

9,00€

8,00€

8,00€

8,00€

7,00€



SCHAUMWEINE

0,1L 0,75L

PROSECCO 6,00€ 32,00€

Apfel, Akazie, Zitrusfrucht,

Mandel. Extra dry, schmeichelt am Gau-

men,Harmonischer Abgang.

NOEL HANGS CHAMPAGNE BRUT 65,00€

Exklusiver Winzer-Champagner von

familiengefihrtem Weingut. Feinperlige

Frische, Aromen von Apfel & Birne.

MOET CHAMPAGNE ROSE 99,00€

Feine Himbeer- und Erdbeeraromen. Auffal-

lige Frische. Leicht pfeffrigen Einschlag

veredelt. Cremig und sanft.

ROTWEINE

0,2L 0,75L

PRODIGIO DE SOLE 6,00€ 22 €

Puglia Primitivo | Aromen von reifen,

dunklen Frichten. Weicher, vollmundiger

Geschmack mit harmonischen Tanninen

GOLD ALTE REBEN 7,5€ 26 €
Weinstadt Trollinger von alten Reben -
Typische Erdbeer- und Kirschfrucht mit
zarten Tanninen und frischer Sdure. Ein

Bilderbuch-Schwabe.

WEISSWEINE

0,2L 0,75L
WEISSWEINSCHORLE 7,00€ (0,4L)
KITZER DREISATZ 6,00€ 22,6 ¢

Rheinhessen Sauvignhon Blanc trocken |
intensiver Duft nach frischem Gras, aro-
matischen Holunderbliiten, reifen Sta-

chelbeeren, Pfirsich und Basilikum.

NIK WEIS 7,5¢€ 25 €

Mosel Riesling | reife Kernobst und Zit-
rusfrichten mit einer schénen exotischen
Note. Am Gaumen ist er ganz typisch

herrlich trocken, frisch und spritzig!

CA DEI FRATI LUGANA 32 €

Trebbiano, strohgelb leuchtend, mit Aro-
men von Weinbergpfirsichen, Aprikosen und
Birnen. Ein WeiRwein aus der Lombardei

wie er im Buche steht.

ROSEWEINE

0,2L 0,75L
ROSEWEINSCHORLE 7,00€ (0,4L)
FORTANT DE FRANCE 6,5 € 21 €

Merlot Languedoc - Aromen von roten
Frichten steigen empor - allen voran

Erdbeeren und Himbeeren.

GOLD MUSKAT ROSE 7,0€ 24,00€

Weinstadt Schwdbischer Rosé: Spontan
vergorenen Muskat-Trollinger mit feinen

Aromen nach Himbeeren, Granatapfel und

Kirschen sowie der typischen Muskatnote.




Die Mekong-Kiiche ist tief verwurzelt in der Kultur Sidostasiens,
deren Herzstick der Mekong, der ldngste Fluss der Region, bildet.
Der Fluss, oft als Lebensader Sidostasiens bezeichnet, versorgt
die Menschen entlang seiner Ufer nicht nur mit Wasser, sondern
auch mit einer FiUlle an natlirlichen Ressourcen. Krduter, Gewiirze,
Fisch und Wild spielen eine zentrale Rolle in der traditionellen
Kiiche der Mekong-Region.

Die kulinarische Vielfalt der Mekong-Kiiche spiegelt sich in den
zahlreichen Geschmacksnuancen wider, die auf harmonische Weise
miteinander verschmelzen. Frische Krduter wie Zitronengras, Kori-
ander oder Thai-Basilikum verleihen den Gerichten Frische und Tie-
fe, wahrend scharfe Chilis den Geschmack abrunden und eine wohl-
dosierte Schdarfe hinzufliigen. Die Kombination dieser Aromen erzeugt
eine unverwechselbare Geschmackskomposition, die die Sinne betért.

Besonderen Wert legen wir 1im auf die Verwendung regiona-
ler Produkte. Die Frische und Qualitat dieser Zutaten ergdnzen un-
sere asiatischen Spezialitdten auf einzigartige Weise. Ob frischer
Fisch direkt aus dem Mittelmeer, Bodensee oder kultivierte Krduter
aus den Gdrten - wir setzen auf Nachhaltigkeit und Authentizitat,
um unseren Gerichten das volle Aroma der Region zu verleihen. So
wird jeder Bissen zu einer Reise entlang des mdchtigen Flusses,
der die Seele Sldostasiens pragt.
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MIN HIJO

MINCHIJO SUSHI & GRILL RESTAURANT
KARLSPLATZ 1-3, 73614 SCHORNDORF
T.: 07181 9377485
WWW.MINCHIJO.DE
INFO@MINCHIJO.DE




